Das Kochrezept

Ungarisches Gulasch

…aus Robertas Küche

Zutaten

Rindfleisch 600 g

2 rote Zwiebeln

1 große grüne Paprikaschote

1 gehäufter Esslöffel scharfer Paprika  
2 große Kartoffeln

3 Esslöffel Schmalz

1 kleine Dose geschälter Tomaten

100 g Nudeln

1 Liter Fleischsuppe
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Zuerst das Schmalz in einem großen Topf erhitzen.

Zwiebeln goldbelb rösten.

Das klein geschnittene Fleisch hineingeben.

Das Fleisch gut rösten. Mit Paprika bestäuben.

Dann die Fleischsuppe dazugeben.

Den geschnittene Paprikaschote, die geschnittenen Kartoffeln und die Tomaten hinzufügen. Salzen.

Ein paar Stunden kochen lassen. 10 Minuten vor der Garzeit die Nudeln hinzugeben.

Heiss servieren. Dazu empfohlen: Rotwein.

